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Solanas festkochende gelbe Sorte fiir das Premiumsegment. Jule vereint hohe Marktwarenertrage mit hervorragender
Optik und einem vorziiglichen Geschmack. Sie eignet sich zudem fiir das Langzeitlager und zeigt sich im Anbau sehr
robust - eine Alternative auch fiir die biologische Produktion.

Pflanze

Reife

Wuchstyp
Wuchsform
Bliihfarbe
Jugendentwicklung
Knollenzahl
Keimruhe

Resistenzen
Nematoden
Kartoffelkrebs
Krautfaule
Knollenfaule
Rhizoctonia
Schwarzbeinigkeit
Schorf
Eisenfleckigkeit
Zwiewuchs
Silberschorf
Beschadigungen
Schwarzfleckigkeit
Y-Virus

Y ntn

Mittelfriih
Zwischentyp
Halbaufrecht
Weil}

Zligig

Hoch

Hoch

Ro 1

Pathotyp 1
Hoch

Hoch

Hoch

Hoch

Sehr hoch

Sehr hoch
Hoch, Sehr hoch
Sehr hoch
Hoch

Hoch, Sehr hoch
Hoch

Sehr hoch

Knolleneigenschaften

Knollenform
Fleischfarbe
Augentiefe
Schalenfarbe

Schalenbeschaffenheit

Ertrag und Qualitat

Verwertungsrichtung

Ertrag

Anteil UbergréRen
Anteil UntergréRen
Kochtyp
Kochdunklung
Rohbreiverfarbung
Starkegehalt

Oval
Gelb
Flach
Gelb
Glatt

Speisekartoffeln,
Direktvermarktung,
Packbetrieb, Bio,
Premiumware fuir Packbetrieb
Hoch

Sehr gering

Sehr gering
Festkochend

Sehr gering

Gering

Mittel

Vorstehende Angaben sind nach bestem Wissen und Gewissen erstellt, da Kartoffeln aber Naturprodukte sind, kann keine Haftung fiir diese
Angabe Gbernommen werden. Sie dienen lediglich als Hilfe bei der Entscheidungsfindung. Fir eine standortangepasste Beratung sowie
bei allgemeinen Fragen zum Anbau wenden Sie sich bitte an Ihren Anbauberater in der Region. Die Kontaktdaten finden Sie unter

www.solana.de.
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